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Suroviny

- maslo 160 g

- vejce 4 ks

- mouckovy cukr 240 g

- hladkd mouka 200 g

. prasek do peciva 1 ks

- nastrouhané liskové orisky 100 g
- smetana na Slehani 150 ml

- sekané liskové orisky 1 hrst

- mouckovy cukr na posypani 1 ks
- rum na dochuceni 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zméklé maslo utreme s mouckovym cukrem do pény. Po jednom zaslehdme zloutky, pak vmichdme
snih z bilkll a nakonec prosatou mouku s praskem do peciva a nastrouhanymi orisky. Tésto mizeme
dochutit rumem.

Formu na srnc¢i hrbet vymazeme maslem a vysypeme moukou a naplnime téstem. Peceme na 170 ai
40 minut. Po vychladnuti vyklopime.

Smetanu vyslehdme dotuha, chlebicek pomoci cukrarského saCku zdobime pusinkami slehacky,
posypeme nasekanymi liskovymi orisky a nakonec pocukrujeme.
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