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Suroviny

. Tésto:

- Be-Be susenky 100 g

- Méslo 125 g

- Krém:

. Zloutky 4 ks

. Cukr 4 1zice

. Citronova esence 1 baleni
- Citrony 2 ks

- Mascarpone 500 g

- Voda 100 ml

. Citronova kura - strouhana 1 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zeme: Italie

Postup:

SusSenky rozdrtime a smichame s povolenym maslem. Tésto ddme do nevymazané formy, uhladime
do vysky asi 2,5 cm a peCeme v predehraté troubé 10-12 min na 200 stupna.

Zloutky s cukrem, citronovou $tavou a citronovou esenci vy$lehdme do pény, piimichdme
mascarpone, zalijeme tim upecené tésto a nechame ztuhnout v lednici.

Jako ozdobu si mliizeme pripravit citronovou polevu. V malém kastrulku rozehiejeme 2 1zice cukru,
priddme nastrouhanou citronovou kiiru a asi 1dcl vody, povarime, aby se cukr rozpustil. Pri podavéni
dort ozdobime vzniklou polevou.
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