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Suroviny

- brambory 800 g

- Cerstvé houby 250 g

- lilek 1 ks

- cibule 1 ks

- olivovy olej 5 1zice

- mleté maso 400 g

. sul a pepr 1 ks

- suSeny tymian 0.5 1zicka
- suSeny rozmaryn 0.5 1zicka
- suSena Salvéj 0.5 1zicka

- paprika sladka 0.5 1zicka
- Cesnek 3 strouzek

- rajCatovy protlak 3 1Zice
- masovy vyvar 125 ml

- vejce 3 ks

- jogurt 250 g

- hladka mouka 2 Izice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Brambory oloupeme a nakrajime na platky. Houby, lilek a cibuli nakrajime na kostky. Na ¢asti oleje
zesklovatime cibuli, priddme houby a podusime. Primichdme mleté maso, ochutime soli a peprem,
tymianem, rozmarynem, Salvéji a paprikou. Primichame 2 strouzky prolisovaného ¢esneku, protlak a
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po 10 minutéch prilijeme vyvar. Tekutinu nechdme vydusit. Lilek osolime a opeceme na zbylém oleji.
Zapékaci misu vymazeme tukem a vytreme zbyym ¢esnekem. Pak vrstvime. pec¢eme na 200 asi 45
minut. Pak prelijeme smési vajec, jogurtu a mouky a zapékame 15 minut.



