Bramboraky z hub

Kategorie: Pokrmy

Autor: avelebova

Suroviny

- brambory 1 kg

- mléko 250 ml

- Cerstvé houby 400 g
- maslo 3 Izice

. Cesnek 4 strouzek

- vejce 2 ks

. sul 1 ks

- majoranka 1 1zice

- kmin 1 Izice

- polohruba mouka 250 g
- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory nastrouhdme najemno, sparime je vroucim mlékem, aby nezc¢ernaly.

Houby nakrajime na kousky, ope¢eme je na masle a odstavime. Cesnek oloupeme a prolisujeme.
Brambory promichdme s houbami, priddme vejce, ¢esnek, sul, kmin a majoranku. Promichame a
nakonec zahustime polohrubou moukou.

Na panvi na oleji postupné usmazime a na papirové utérce nechame okapat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

