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Suroviny

- sekana

- cibule 2 ks

- Cesnek 3 strouzek

- rostlinny olej 1 ks

- mleté veprové maso 1 kg

- toastovy chleba 4 platek

- suSena rajCata nalozend v oleji 100 g
- vejce 1 ks

- suSeny tymian 1 1zicka

. sul a pepr 1 ks

- cherry rajc¢atka 200 g

- bramborovy salat

- brambory 1 kg

- Cervena cibule 1 ks

- jarni cibulka 1 svazek

- pecena paprika v oleji 200 g
- zelené olivy 100 g

- olivovy olej 1 ks

- jablecny ocet 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cibuli a Cesnek nasekame a na oleji orestujeme a odstavime. Do misy ddme mleté maso, priddme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

kostiCky chleba, nadrobno posekana rajcata, smés z panve, vejce, tymian. osolime, opeprime a
propracujeme.

PekdacC vytreme olejem a naplnime smési. Peceme na 200 asi 30 minut. Sekanou poklademe cherry
rajcatky a jesté 10 minut dopeceme.

Brambory uvarime, oloupeme a nakrajime na kosticky. Cibuli nasekdme na mésicky, cibulky
nadrobno, papriky na kosticky. VSe s olivami vsypeme do misy, zakapeme olejem i octem, osolime,
opeprime a promichdme. Nechdame v lednici odlezet.



