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Suroviny

- mouc¢né brambory 1.5 kg
- sul 1ks

- mléko 400 ml

- Cervena cibule 2 ks

- maslo 50 g

- kopr 1 svazek

- rybi prsty 500 g

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kostky a vsypeme do hrnce. zalijeme vodou tak, aby byly
ponorené a osolime. Priklopime a nechame varit.

Kdyz brambory zméknou, slijeme z nich vodu a rozstouchame. Po trochach prilévame mléko a
vyslehdme kasi.

Cibuli nakrajime na jemné mésicky a orestujeme na masle na panvi. Nasekame kopr, spole¢né s
cibuli vmichame do bramborové kase.

Rybi prsty osmazime na oleji dozlatova. Podavame s kasi.
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