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Suroviny

- polohrubd mouka 160 g

- jedld soda 0.25 1zicka

- prasek do peciva 0.75 lzicka

. sul 1 Spetka

- maslo 4 Izice

- vejce 2 ks

- mouckovy cukr 120 g

- bily jogurt 80 ml

. strouhand kura z 1 citronu 1 ks
- poleva

- cukr krystal 100 g

- citronova Stava z 1 citronu 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku prosejeme do misy, pridame prasek do peciva, jedlou sodua sul a promichame. V dal$i mise
utfeme maslo s cukrem do pény.

Do zé&kladu vetreme vejce, potom po tretinach jogurt a sypkou smés a nakonec vmichdme citronovou
kuru.

Dortovou formu s pramérem 20cm vymazememaslem, vysypeme moukou, nalijeme tésto a uhladime.
PeCeme na 180 asi 35 minut.

Mezitim utreme krystalovy cukr s citronovou stavou na polevu, kteoru potreme kola¢. Nechame
zchladnout.
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