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Suroviny

- jablko 700 g

- vlasskeé orechy 100 g

- vejce 7 ks

- rozinky 70 g

- krupicovy cukr 200 g

- polohruba mouka 400 g
. prasek do peciva 1 ks

- olej 120 ml

- krém

- mléko 120 ml

- karamelovy pudink 15 g
- krupicovy cukr 40 g

- maslo 150 g

- rum 20 ml

- poleva

- smetana na Slehani 50 ml
- mlééna Cokolada 80 g

- ozdobeni

- jablko 1 ks

- kakao 0.5 Izicka

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Jablka oloupeme a nastrouhame nahrubo. Pridame nasekané vlasské orechy, rozinky a promichame.
Vejce vySlehame s cukrem do pény a vmichédme jableénou smés. Priddme mouku s praskem do peciva
a nakonec prilijeme olej.

Tésto promichdme a nalijeme do dortové formy, peCeme na 165 asi 60 minut. Nechame vychladnout.
Z mléka, cukru a pudinku uvarime husty krém, za stdlého michani nechdme vychladnout. Po ¢astech
zaSlehame zméklé maslo, nakonem krém ochutime rumem.

Korpus podélné rozdélime, Spodni ¢ast potreme polovinou krému a polozime druhy dil reznou
stranou nahoru. Potfeme zbylym krémem a dame ztuhnout. Smetanu lehce zahrejeme, rozpustime v
ni ¢cokoladu a vyslehame dohladka. Ztuhly dort prelijeme polevou, ozdobime tenkymi platky jablek a
kakaem.



