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Suroviny

- tésto

- drozdi 15 g

- cukr 70 g

- mléko 500 ml

- hladkd mouka 300 g

. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

. citronova kura z 1 citronu 1 ks
- jablko 200 g

- olej na smazeni 30 g

- kompot

- jablko 250 g

- trtinovy cukr 60 g

- citronova Stava z 1 citronu 1 ks
- hrebicek 3 ks

- badyan 2 ks

- cela skorice 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

V mise rozmichame rozdrobené drozdi spole¢né s 50g cukru, 250ml vlazného mléka a 100g mouky.
Nechame vzejit kvasek.
Ke kvéasku priddme zbylou mouku se $petkou soli, nastrouhanou citronovou kiiru, zbyek cukru a
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vejce. Tésto zadélame zbylym mlékem a na teple nechame vykynout.

Na kompot oloupme jablka, nakrajime na kousky a dame do kastrolu. Zasypeme cukrem, pridame
citronovou stavu, celé koreni a vodu, aby byla jablka ponorena. Varime domékka a nechame
vychladnout.

Do vykynutého tésta zapracujeme oloupana nahrubo nastrouhana jablka. V panvi vytrené tukem
usmazime livanecky, podavame s kompotem.



