Veprova krkovice s cabajskou omackou

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Sédlo 1 Izice

- Veprova krkovice 700 g

- Uzena sladka paprika mleta 3 1zicka
- Hladka mouka 3 1Zice

. Sul 2 Spetka

. Cabajska klobasa mék¢i 1 ks

- Rajsky protlak 1 plechovka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Tmava jiska 1 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Veprovou krkovici nakrajime na mensi platky, osolime, opeprime, posypeme uzenou mletou sladkou
paprikou a lehce obalime v hladké mouce.

Mékcéi ¢abajsou klobasu oloupeme a na hrub$im struhadle nastrouhdme nebo mizeme pouzit mlynek
na maso.

Rozpdalime hrnec se sadlem a platky krkovice zprudka na sadle osmazime ze vSech stran. Platky
vyjmeme, vlozime na talif a do sadla vsypeme nadrobno pokrajené cibule a osmazime do svétlehnédé
barvy. Kdyz vidime, Ze mé cibule tendenci se pripalovat, tak ji podlejeme trochou vody a nechame
vyvarit a tento postup opakujeme az ma cibule nami pozadovanou barvu.

Pridame nastrouhanou klobdsu a nechédme ji lehce pustit Stavu, zaprasime 1zickou uzené sladké
papriky, promichdme. Poté priddme rajsky protlak a opét vSe promichame. Vlozime osmazené maso i
s vypekem, podlijeme vodou, aby bylo maso ponorené a pod poklickou dusime do zméknuti. Dle chuti
osolime,opeprime a zahustime tmavou jiSkou, kterou jsme si mezitim na panvi pripravili z mouky a
masla.

Miuzeme podavat s ryzi, knedlikem, téstovinami nebo pecivem.

Poznamka:

Cabajskou klobasu pouZijte dle Vasi chuti(ostrou, jemnou,.)



