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Suroviny

Porce: 4

- Prepusténé maslo 100 g

- Cibule 200 g

- Lisky 500 g

- Kureci vyvar 200 ml

. Cesnek 15 g

- Smetana na Slehani 400 g
. Sul 1 Spetka

- Kmin mlety 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Petrzelova nat 1 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Na masle (prepusténém) orestujte cibulku nakrajenou na kosticky, pridejte rozdrceny cesnek,
pokrajené houby. Pridejte sul, pepr, kureci vyvar, mlety kmin a poduste. Do ragu muzeme pridat i

trochu bilého vina, které nechame odpatit..

Pridejte smetanu, zredukujte a dochutte soli a peprem.
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