Gnocchi alla romana

Kategorie: Pokrmy
Autor: kuchtik.honza

Suroviny

- Krupice 200 g

- Mléko 750 ml

- Maslo 50 g

. Zloutky 2 ks

- Grana Padano syr 100 g
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zeme: Italie

Postup:

V hrnci ohrejeme mléko s méslem, osolime a pridame krupici. Varime asi 20 minut, az smeés
zhoustne. Odstavime z ohné a vmichame zloutky

a strouhany syr. Hustou hmotu na prkynku rozvalime na tricentimetrovy plat a vykrajujeme kolecka
(napriklad sklenickou). Kolecka naskladame na maslem vymazany plech, posypeme trochou syra a
dame zapéct do predehraté trouby na 200° asi 15 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

