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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Kvasek 3 Izice

- SuSené houby 1 hrst
- Brambory vétsi 3 ks
- Vejce 3 ks

. Maslo 2 lzice

- Kmin 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vecer namocime tfi 1zice kvasku do vlazné vody. Do jiné nadoby pul hodiny pred varenim namocime
v ptl litru vody houby a kmin.

Brambory uvarime domékka. Nez se uvari, pripravime si ridce usmazena vajicka. Rozpustime v
kastrolku maslo.

Vodu s kvaskem i vodu s houbami slijeme do jednoho hrnce a privedeme k varu. Nechdme pét minut
lehce probublavat.

Na dno talite vZzdy poloZime pokrajené brambory a vajicka a zalijeme horkou polévkou. Na vrch do


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

kazdého talire pridame prouzek rozpusténého masla.



