Krenfleisch

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 1 kg
- Ocet 250 ml

- Kfen 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou krkovice oCistime, omyjeme a osusime. Potom jej osolime a posypeme kminem. Ocet v
poméru jedna ku jedné naredime vodou. Maso jim v kastrolu podlijeme a nechdme pod poklickou asi
hodinu varit, dokud nezmékne. Uvarené maso podavame s cerstvé nastrouhanym krenem a krajicem
chleba.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

