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Suroviny

- vejce 5 ks

- krupicovy cukr 100 g

- piskoty 30 g

- liskové orisky 80 g

- polohruba mouka 80 g
- napln

- mléko 100 ml

- Skrobova moucka 10 g
- horka ¢okolada 80 g

- zloutek 3 ks

- maslo 120 g

- krupicovy cukr 75 g

- broskve 200 g

- dohotoveni

- Cokoladova poleva 100 g
- liskové orisky 30 g

- broskve 1 ks

- Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zlouky uslehdme s polovinou cukru do pény, z bilkd a cukru u$lehdme snih, smichdme. Pfiddme
piskoty, strouhané orisky a mouku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto nalijeme do dortové formy, peCeme na 160 asi 45 minut. Nechame vychladnout a vyklopime,
rozkrojime na poloviny.

Mléko, Skrob a ¢okolddu 2 minuty povarime. Odstavime, vmichdme Zloutky, nechame zchladnout.
Maslo uslehame s cukrem, zaslehdme Cokoladoou smés.

Spodni dil potreme krémem, pokryjeme kousky broskvi, opét krémem a zakryjeme hornim dilem.
Ztuhly dort potreme krémem, prelijeme polevou a obalime ve strouhanych oriScich. Zdobime
Slehackou a broskvemi.



