Hovezi pecene s rajcaty
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- hovézi kyta 800 g

. sul a pepr 1 ks

- cibule 3 ks

- olivovy olej 6 1zice

. Cesnek 2 strouzek

- tymidn, rozmaryn, oregano 3 snitka
- Cervené vino 200 ml

- rajce 500 g

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Hovézi kytu svazeme provazkem do pozadovaného tvaru, osolime, opeptime, cibuli nakrajime
nahrubo. V kastrolu rozehrejeme olej, cibuli osmahneme dozlatova. Priddme maso, opeceme, aby se
zatahlo.

Cesnek nakrajime nadrobno, bylinky nasekdme najemno, ¢esnek i bylinky piidédme k masu, podlijeme
vinem. Priklopime a dusime. Dle potreby podlévame vodou nebo vyvarem.

Rajcata nakrajime na vétsi kousky, pridame k mékkému masu a provarime. Osolime, opeprime,
podavame s pecenymi bramborami.
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