Teleci zavitky s rajcaty
Kategorie: Maso

Autor: avelebova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- teleci kyta 600 g

. sul a pepr 1 ks

- rajce 4 ks

- Cerné olivy 50 g

- suSena rajcata 50 g

- ovCisyr200 g

- tymidn a petrzelka 2 snitka
- olivovy olej 100 ml

- bilé vino 250 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Teleci maso nakrajimena platky, naklepeme, osolime a opeprime.

Olivy a suSena rajCata nakrajime nadrobno. Syr nastrouhame do misky, petrzelku a tymian nasekame
do syra, pridame olivy a rajCata. Smés naklademe na maso, stoCime do zavitku a zajistimeparatky.

V hrnci rozehrejeme olej a zavitky opeceme. Podlijeme vinem a dusime domékka.

Rajcata rozkrojimena Ctvrtky, odstranime seminka a tuhy stred. Duzinu pokrajime na drobné kousky,
pridame k zavitkim a dusime. Podavame s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

