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Suroviny

- kureci stehna bez kosti 4 ks
- Cervena paprika 1 ks

- zlutd paprika 1 ks

- cibule 1 ks

. sul 1 Spetka

- olivovy olej 2 1zice

- Stava z limety 1 ks

- rajce 4 ks

- tymian na posypani 1 ks

- marinada

- kari pasta 1 Izice

- kokosové mléko 150 ml

- nasekany koriandr 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani

Zemé: Thajsko

Postup:

Namarinadu orestujemena panvi kari pastu a zalijeme ji polovinou kokosového mléka. Pomalu
svarimena polovinu, pridame koriandr a odstavime. Do smési vmichame zbytek mléka a nechame
vycladnout.

Kureci stehna nakrajime na kostky a vlozime do marinady. Promichame, prikryjeme folii a nechame v
chladu 2 hodiny odlezet.

Papriky zbavime seminek, cibuli oloupeme a vSe nakrajime na kousky. Maso vyjmeme z marinady a
stridave se zeleninou napichujeme na Spejle. VSe osolime. Olej smichdme s limetkovou stavou a Spizy
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jim potreme.
Spizy grilujeme ze vSech stran, aZ je maso mékké. Béhem grilovani potirdme ochucenym olejem.
Pulky rajcat lehce posypeme tymidnem, ugrilujeme a podavame jako prilohu.



