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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- kvétdk 1 ks

- limetka 1 ks

- Salotka 1 ks

- chilli papricka 2 ks

- olivovy olej 2 1zice

- kari pasta 2 Izice

- konzervovana rajcata 200 g
- kokosové mléko 200 ml

- trtinovy cukr 1 1zice

- sterilovany hrasek 150 g
. sul a pepr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kvétak rozdélimena malé ruzicky. Limetku nakrdjime, $alotku nakrajime nadrobno, chilli papricky
nasekdame bez seminek.

V panvi rozehrejeme olej a Salotku zesklovatime. Priddame kvétak, limetku, kari pastu a restujeme 6
minut. Pak prilijeme sterilovana rajcata akokosové mléko, ochutime chilli paprickami a trtinovym
cukrem. Varime 5 minut.

Hrasek scedime a nakonec vmichame do kari. Prohrejeme, dosolime, dopeprime a podavame s razi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

