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Suroviny

- avokado 2 ks

- Cervena cibule 1 ks

- chilli papricka 4 ks

- okurka 1 ks

- hlavkovy salat 0.5 ks
- tortilla 8 ks

- rostbif 400 g

- strouhany eidam 200 g
- bily jogurt 250 g

- klicky 100 g

- petrzelka 4 snitka

. pazitka 1 svazek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceska republika

Postup:

Avokada oloupeme, odstranime pecku anakrajime na kostky. Cibuli nakrajime na tenka kolecka.
Chilli papricky naseame bez seminek najemno. Okurku nakrajime na tenké klinky.

KaZdou tortillu poklademe nékolika platky rostbifu, na néj ddme kousky avokada, cibule a okurky,
pridamelisty salatu, posypeme chilli a syrem.

Tortilly zabalime, prevazeme pazitkou, do kazdé dame Izici jogurtu, kliCky a nasekanou petrzelku.
Zbyly jogurt podavame zvlast.
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