Zeleninovy kolac se sunkou
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Suroviny

- hladkd mouka 300 g

- maslo 150 g

- zloutek 1 ks

- napln

- cuketa 1 ks

- lilek 1 ks

- zluta paprika 1 ks

- rajce 3 ks

- Salotka 1 ks

- olivovy olej 2 1zice

- Sunka 200 g

. sul a pepr 1 ks

- nasekany tymian 1 1Zicka

- smetana na Slehani 250 ml
- vejce 3 ks

- strouhany muskatovy orisek 1 Spetka
- petrzelka na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Mouku prosijeme do misy, priddme maslo nakrajené na kosticky, zloutek a propracujeme. Zabalime
do folie a nechdme odpocinout v lednicce.
Mezitim nakrajime na malé kousky cuketu, lilek i papriku. Rajcata bez seminek nakrajime na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

kosticCky.

Salotku nasekdme najmeno a v panvi na oleji nechdmezesklovatét. Piisypeme nakrajenou $unku,
orestujeme a vyjmeme. Prilijeme zbyly ole, pridame zeleninu, osolime, opeprime, vmichame tymidan a
opeceme. Trochu zeleninové smési nechame na ozdobu.

Smetanu smichdme s vejci, soli, peprem a muskatovym oriskem. Tésto rozvalime a dame do kolacové
formy. Rozdélime na né zeleninu, Sunku a vse zalijeme vaje¢nou smetanou. PeCeme v troubé na 180
asi 30 minut. Zdobime petrzelkou a opec¢enou zeleninou.



