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Suroviny

- Tvaroh mékky 1250 g

- Solamyl 2 1zicka

- Cukr 1 Izice

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

- Méslo 125 g

- Kandované ovoce 1 miska

- Rozinky 1 hrst

- Vejce 8 ks

- Cokoladové poleva 2 baleni
- Hnédy cukr 1 hrnek

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Polsko

Postup:

Predehrejeme si troubu na 175 stupnu. Pro tento druh mouc¢niku doporucuji horni i spodni ohrev.
Zloutky oddélime od bilkdl. Z bilki si vy$lehdme snih a ddme na stranu. Zloutky uslehdme s
vanilkovym i cukrem krystal. Priddme 2 sacky vanilkového cukru a hrnek cukru krystal. Poté
priddme mékky tvaroh a zméklé maslo. VSe spolecné vySlehame. Déle priddme rozinky a kandované

ovoce.

Nakonec opatrné vmichdme do tésta uslehany snih a vylijeme na vysoky plech pokryti pecicim


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

papirem.

Priblizné v puli peCeni (45minut) ndm tvaroznik za¢ne krasné "ruzovét" v této fazi tvaroznik
prekryjeme alobalem aby se nam horni vrstva nespélila. PeCeme dalsi pal hodiny. Po upeceni troubu
okamzité neotevirame ale nechame trochu poootevrenou protoze pri rychlé zméné teploty se
tvaroznik propadne.

Tvaroznik po vychladnuti je$té mizeme ozdobit ¢okoladou podle chuti.



