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Suroviny

- brambory 800 g

- hrubd mouka 200 g
- hruba krupice 1 1zice
- vejce 2 ks

. sul 1 Spetka

- sadlo 2 1zice

- slanina 100 g

- jarni cibulka 1 ks

- napln

- Cerstvé houby 400 g
- cibule 1 ks

- maslo 50 g

- Cesnek 1 strouzek

- pepr 1 Spetka

- tymian 1 snitka

- strouhanka 2 Izice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory uvarime ve slupce domékka. Nechame vychladnout, oloupeme a nastrouhame najemno.
Smichame je s hrubou moukou, krupici, vejci a soli. Vypracujeme hladké tésto.

Houby nakrajime na malé kousky, cibuli a ¢esnek nasekdme najemno a orestujeme na masle.
Pridame houby, priklopime a dusime domékka. Houbovou smés dochutime soli, peprem, nasekanym
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cerstvym tymianem a zahustime strouhankou.

Tésto rozvalime na tenky plat a rozkrajime na Ctverce. Do kazdého dame trochu houbové naplné,
vytvarujeme knedliky a vkladame do vrouci vody se soli a varime 15 minut.

Slaninu nakrdjime nanudlicky, orestujeme je na sadle. Knedliky dame na talite, prelijeme slaninou a
posypeme cibulkou.



