Zeleninova polevka s kroupami
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Suroviny

- mrkev 1 ks

- celer 0.5 ks

- cibule 1 ks

. petrzel 1 ks

- brambory 2 ks

- sadlo 2 1zice

- brokolice 150 g

- Cerstvé houby 300 g
- majoranka 1 1zicka
. sul a pepr 1 $petka
- Cesnek 1 strouzek
- kroupy 100 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mrkev, celer, petrzel a cibuli nakrajime na malé kosticky. V hrnci rozehrejeme olej a zeleninu na
ném orestujeme dozlatova.

Houby nakrajimen a kousky a priddme k zeleniné. VSe osmahneme, zalijeme 800ml vody a privedeme
k varu. Brambory nakrajime na kosticky, brokolici rozdélime na malé ruzicky. Brambory a brokolici
pridame do polévky a promichdme. Kroupy proplachneme studenou vodou, uvarime v jiném hrnci
domékka a scedime.

Cesnek prolisujeme do polévky, podle chuti osolime, opeptime a okofenime majorankou. Priddme
uvarené kroupy a vse spolecné povarime. Podavame s pecivem.
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