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Suroviny

- kuskus 500 g

- cuketa 100 g

- mrkev 100 g

. chrest 100 g

- pecena veprova krkovice 300 g
- Salotka 2 ks

- rimsky kmin 1 1zicka

- chilli papricka 1 ks

- zeleninovy vyvar 300 ml

- olivovy olej 6 1zice

- nakladany Cerveny pepr 2 Izicka
. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kuskus zalijeme horkym vyvarem, pridame 3 1zice oleje, lehce promichdme a nechame 15 minut pod
poklickou nabobtnat. Na zbytku oleje nechame zesklevatét nadrobno nakrajenou Salotku, pridédme
kousky omyté zeleniny, rimsky kmin, kratce orestujeme a osolime. Do kuskusu lehce vmichame
zeleninu, kousky masa, ¢erveny pepr, nasekanou chilli papricku, promichdme a podle chuti dosolime.
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