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Suroviny

- oCisténa dyné 800 g

- mrkev 2 ks

- brambory 2 ks

- cibule 1 ks

- olivovy olej 4 1zice

- zeleninovy vyvar 250 ml
- bilé vino 200 ml

- limetkova stava 1 ks

- cukr 1 Spetka

. sul a pepr 1 $petka

- Cerstvé bylinky - tymian, rozmaryn, mata, saturejka 1 svazek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na rozehratém oleji zpénime nadrobno pokrajenou cibulku, priddme malé kousky dyné, brambor,
nahrubo nastrouhanou mrkev a kratce orestujeme. Pak zeleninu zalijeme trochou vyvaru a vina a na
mirném ohni varime, az se zelenina zaCne rozpadat a smés zhoustne. Pravidelné michdme, prilévame
vyvar a vino. Hotové ragu ochutime limetkovou Stavou, cukrem, soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

