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Suroviny

- tésto

- maslo 300 g

- vejce 1 ks

- sypkd smés na babovku 1 ks
- tuk na vymyzani formy 1 ks
. strouhanad citronova kura 1 1zicka
- napln a ozdoba

- mouckovy cukr 3 1zZice

- Créme Olé Cokoladdovy 1 ks
- Slehacka 300 g

- kompotované hrusky 300 g
- dortové zelé 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vejce utfeme s maslem a citronovou kiirou a pak vmichame smés na babovku. Tésto nalijeme do
vy$${ kola¢ové formy vymazané tukem a pe¢eme na 180 asi 20 minut. Cokoladdovy krém piipravime
podle navodu, rozetfeme ho na korpus a na néj ddme pokréajené hrusky. Stavu z kompotu pouZijeme
pri pripravé zelé, které pak nalijeme na kola¢ a nechdme v ledni¢ce ztuhnout. Pred podavanim
zdobime Coko hoblinami.
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