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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- vlasské orechy 100 g

- hladkd mouka 150 g

- Skrob Gustin 100 g

- mléko 125 ml

- mouckovy cukr 250 g

- olej 250 ml

- vejce 5 ks

- instantni kdva 1 1zicka

- horka voda 100 ml

- vanilkovy cukr 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

- tmava cokoladova poleva 1 ks
- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vejce a cukr uslehame Slehacem do pény, pridame olej a mléko. Mouku, Skrob, kyprici prasek a
mleté orechy smichdme, stridavé pridavame do tésta s horkou kavou, kterou jsme pripravili z prasku
a vody.

Nakonec do smési vmichdme nastrouhanou polevu. Tésto nalijeme do vymyzané a moukou vysypané
babovkové formy a peceme na 180 dozlatova.

Babovku nechame vychladnout a vyklopime, pocukrujeme.
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