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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- hladkd mouka 500 g

- hera 2 kostka

- mouckovy cukr 150 g

- prasek do peciva 2 1zicka

- jablko 1 kg

- mletd skorice 1 Spetka

- vanilkovy cukr 1 ks

- zloutek 6 ks

- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z mouky, cukru, zloutku, prasku do peciva a tuku vypracujeme tésto, rozdélime je na 2 pulky. Prvni
cast vyvalime na kulaty plat, rozlozime do formy s pecicim papirem, propichame vidlickou a
posypeme skorici. Na tésto rozlozime kousky oloupanych jablek, posypeme vanilkovym cukrem a
skorici a prikryjeme plackou ze zbylého tésta. PeCeme na 175 asi 60 minut. Horky kola¢ posypeme
mouckovym cukrem se skorici.
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