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Suroviny

- hladkd mouka 500 g

- mouckovy cukr 150 g

- vejce 1 ks

- maslo 350 g

- citron 1 ks

- hladkd mouka na val 1 ks
- napln

- pudink zastudena 125 g
- voda 350 g

- kvalitni Cokolada 150 g
- hruska 400 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:
Z hladké mouky, cukru, masla a citronové kury a vajec vypracujeme tésto, nechame odlezet.

Val posypeme hladkou moukou a tésto rozvalime na plat silny asi 3mm. Vlozime do kulaté kolacové
formy, precnivajici okraje odrizneme.

Pripravime si pudink zastudena. Cokoladu rozpustime a za$lehdme do pudinku. Cokolddovam
krémem naplnime pripraveny korpus.

Hrusky nakrajime na platky, polozime na ¢okoladovou népln, upeceme na 200 asi 25 minut.
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