Sladky tazeny pivni zavin s hruskami
Kategorie: Moucniky

Autor: avelebova
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Suroviny

- hladkd mouka 400 g

. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

- cukr 1 Izice

- olej 100 g

- maslo 50 g

- pivo 100 ml

- hruska 1 kg

- brusinky 50 g

- rozinky 1 hrst

- vlasské orechy 2 hrst

- ocet 2 Izice

- mleta skorice 1 Spetka
- cukr krystal 2 1Zice

- rum 50 ml

. strouhanka 2 1zice

- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni
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Zemé: Ceska republika

Postup:

Hladkou mouku prosijeme na val, pridame sul, vejce, cukr, opatrné prilijeme olej, ocet a pivo.
Zpracujeme na hladké tésto, nechdme v chladu 30 minut odpocinout.

Hrusky oloupeme a nakrajime na mensi kousky, pridame brusinky, rozinky a orechy, pak tuto napln
posypeme skorici a cukrem, pokapeme rumem a promichame.

Tésto rozvalime na plat. Preneseme na pomoucnénou utérku. Potfeme rozpusténym maslem,
posypeme strouhankou a poklademem hruskovou naplni.

Pomoci utérky tésto sto¢ime do zavinu a prendame na plech. PeCeme na 170 asi 40 minut. Po
upeceni potfeme rozpusténym maslem a muzeme pocukrovat.



