Burty na cerném pive
Kategorie: Pokrmy

Autor: karel.abra

4

Suroviny

Porce: 4

. Spekacky 4 ks

- Sadlo 40 g

- Pivo ¢erné 0.5 1

- Paprika zelenda 1 ks

- Feferonka 1 ks

- Keéup 100 g

- Rajcatovy protlak 100 g

- Paprika sladka mleta 2 1zicka
- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

. Sul 1 $petka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5258644be2c86/burty-na-pive.jpg

Postup:

Cibuli nakrajime na tenci kolecka, papriku zbavime jadrincu a nakrajime ji na nudlicky. Na panvi
rozpalime sadlo, vsypeme nudlicky papriky a cibule a osmahneme, prisypeme sladkou papriku a
nechame chvili zpénit.Pozor, abychom sladkou papriku nespalili, pokrm by zhorkl.

Pridame rajcatovy protlak a ke¢up, promichame a chvili podusime, zalijeme ¢ernym pivem, pridame
feferonku a promichdme.Chvili provarime, dle chuti osolime a opepiime. Spekacky oloupeme,
podélné prerizneme na pulky a vlozime do vzniklé oméacky. V$e zapeceme v troubé pod poklickou pri
140-150 °C 50 - 60 minut.

Podévame s pecCivem nebo ryzi



