Muffiny s rozinkami a orechy
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- nasekané vlasské orechy 80 g
- rozinky 50 g

- hruska 2 ks

- maslo 175 g

- vejce 4 ks

- cukr krystal 150 g

- vanilkovy cukr 1 ks

. sul 1 Spetka

- mléko 80 ml

- polohruba mouka 350 g
. prasek do peciva 1 ks

- dozdobeni

- hruska 2 ks

- Cokoladova poleva 100 g
- mandlové lupinky 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hrusky zbavime jadrinct a nakrajime na ksoti¢ky. Rozinky oplachneme, zméklé méaslo vyslehame s
cukry a Spetkou soli do pény. Postupné zaslehame vejce.

Mouku prosijeme s praskem do peciva a zapracujeme ji stridavé s mlékem do vajeCné hmoty.
Pripravime hladké tésto, vmichame orechy, rozinky a nakrajené hrusky.

Formicky na muffiny vymazeme maslem a vysypeme je cukrem. Naplnime téstem a peceme na 180


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

asi 30 minut. Hotové nechame vychladnout.
Muffiny prelijeme rozpusténou ¢okolddou, posypeme mandlovymi lupinky.



