Kureci stehna na smetane
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Suroviny

- Kureci stehno 4 ks

. sul 1 Spetka

- maslo40 g

- olivovy olej 40 ml

. Cesnek 2 strouzek

. bazalka 4 snitka

- bilé vino 300 ml

- hladkd mouka 30 g

- smetana na Slehani 100 ml
- nastrouhany parmazan 20 g
- bilé vino-kulicky 300 g

- portské 50 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Stehna osolime, potreme olejem apoklademe platky ¢esneku a listky bazalky. Zakryjeme folii a
nechame 2 hodiny odlezet.

Stehna déme do pekacku, podlijeme tretinou vina a ddme do trouby na 180 asi 45 minut. Mouku a
maslo promichame.

V hrnci privedeme k varu zbylé vino, primichdme smetanu a mouc¢né maslo, proslehame a nechame
prijit k varu. Upecena stehna vyndame, stavu prilijeme do omacky, prisypeme syr a provarime asi 20
minut.

Kulicky vina prepulime, zbavime seminek a ope¢eme na zbylém oleji. Zalijeme portskym a nechdme
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odparit. Stehna dame na talire, priddme omacku a nakonec opecené vino.



