Hribkove rizoto

Kategorie: Pokrmy

Autor: avelebova

Suroviny

- cibule 1 ks

- olivovy olej 2 1zice

- ryze 400 g

. hiiby 250 g

- Cesnek 2 strouzek

. sul 1 Spetka

- zeleninovy vyvar 11

- maslo 50 g

- nastrouhany parmazan 40 g
- tymian na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kosticky cibule orestujeme v panvi na oleji. Primichdme proplachnutou ryzi a kratce osmahneme.
Pridame hriby, pokrajeny ¢esnek, sul a prohrivame 5 minut.

V hrnci privedeme k varu vyvar a nechame bublat. Do panve pak prilijeme vyvar, aby byla ryze
potopena a michdme az se vstreba. Prilijeme dalsi ¢ast vyvaru a takto postupujeme 20 minut.
Rizoto odstavime, nakonec primichdme maslo a parmazan. Zdobime tymidnem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

