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Suroviny

- cibule 1 ks

. sul 1 Spetka

- Cesnek 1 strouzek

. kruti prsa 600 g

- olej 4 1zice

. tymian 1 snitka

. citronové kura 1 1zicka
. citronova sStava 1 1zicka
. drabezi vyvar 200 ml

- Zzampiony 250 g

- mrazeny hrasek 200 g

- smetana na Slehani 200 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli nasekame na kosti¢ky, ¢esnek utreme se soli. Maso nakrajime na kostky a orestujeme v panvi
na 2 Izicich oleje. Cibuli priddme k masu a osmahneme.

Pak pridame Cesnek, tymian, citronovou kiru a $tavu, vyvar. Michdme dokud se polovina tekutiny
neodpari.

Na jiné panvi, na zbylém oleji zprudka opeceme poloviny rozkrajenych zampiona, pridame hrasek a
kratce podusime.

Hrasek a Zzampiony primichame k masu, zalijeme smetanou, osolime, povarime.
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