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Suroviny

- Cervena paprika 4 ks

- balkansky syr 200 g

- Cerstvé bylinky - tymian, bazalka, petrzelka 1 hrst
- olivovy olej 1 ks

- pepr 1 Spetka

. smés salatovych lista 1 ks

- Cerné olivy 80 g

- zelené olivy 80 g

- klicky Cervené repy 1 hrst

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Papriky rozkrojime na ¢tvrtiny, oCistime azabalime do alobalu. Vlozime do trouby na 200, peCeme asi
10-15 minut. Vyndame z trouby, nechdme zabalené, po chvilce vybalime a oloupeme. Syr nakrajime
na hranolky, bylinky nasekdame do misky. Prilijeme olivovy olej, opeprime a promichdme. Vlozime syr
a ve smeési dobre obalime.

Na kazdy dilek papriky polozime hranolek syra a stoc¢ime do zavitku. Nechdme v lednic¢ce kratce
odlezet.

Na talire rozlozime listy saldtu a olivy. Pridame paprikové rolky a ozdobime klicky ¢ervené repy.
Podévame s bagetou.
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