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Suroviny

- Tésto:

- Hruba mouka 200 g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Vejce 4 ks

- Cukr mouckovy 300 g

- Citron 1 ks

- Orechy 100 g

- Voda 10 Izice

- Ostatni:

- Mouka - na vysypani formy 1 hrst
- Tuk - na vymazani formy 1 1zZice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Citron dukladné omyjeme, osusime a ostrouhame z néj kiiru. Orechy také nastrouhdme. Vejce
rozklepneme a oddélime Zloutky od bilki. Zloutky utfeme s cukrem do pény. Pri dal$im tieni
pridavame po 1zicich vodu se 1zici mouky. Do zakladu tésta priddme citronovou kuru, orechy, snih
uslehany z bilka a prasek do peciva.

Dortovou formu vymazeme a vysypeme moukou. Rovnomérneé vlijeme orechoveé tésto a dort peceme
velmi zvolna asi 45 minut. UpecCeny orechovy dortik nechame odpocinout do druhého dne.

Druhy den dort rozkrojime a namazeme oblibenym krémem nebo parizskou slehackou. Po naplnéni


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

dortu se boky natfou krémem a ozdobi oriSky. Orechovy dortik nechdme ztuhnout a mizeme
podavat.



