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Suroviny

- Cervena cibule 2 ks

- cibule 2 ks

- olej 5 1zice

. sul a pepr 1 $petka

- tymian 1 ks

- maslo 50 g

- listové tésto 500 g

- zelené olivy plnéné paprickou 100 g
- ancovicky 40 g

- vejce 1 ks

- Cerné olivy 50 g

- hladkd mouka podle potreby 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemeé: Italie

Postup:

Cervenoua bilou cibuli nakrajime na mésicky. Na panvi na oleji ji nechdme zesklovatét. Osolime,
opeprime, priddme na kousky natrhany ¢erstvy tymian a nakonec vmichame maslo. Odstavime a
nechame vychladnout.

Tésto rozvalime na vale na plat asi 2mm. Rozkrajime ho na ¢tverce 10*10cm a ddme na plech s
pecicim papirem.

Olivy a ancovicky prekrajime. Tésto pokledeme cibulkou, posypeme olivami a anCovickami. Okraje
potreme rozslehanym vejcem.

Pizzy vlozime do trouby a peCeme na 210 asi 15 minut. Mizeme ozdobit Cerstvymi bylinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/




