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Suroviny

- maslo 170 g

- mouckovy cukr 150 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- vejce 3 ks

- zakysana smetana 50 g
- hladkd mouka 220 g

. prasek do peciva 1 ks

- ostruziny 200 g

- napln

- mékky tvaroh 200 g

- zakysana smetana 100 g
- mouckovy cukr 100 g

- ostruziny 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maéslo utreme s mouckovym i vanilkovym cukrem a vejci do pény. Pak opatrné vmichame smetanu a
prosatou mouku s praskem do peciva.

Tésto rozetreme do dortové formy vymazané tukem a vysypané moukou. Tésto posdzime ostruzinami
a peceme na 160 asi 45 minut. Nechame vychladnout a vyklopime.

Tvaroh vyslehame se zakysanou smetanou a mouckovym cukrem. Krém rozetreme na korpus a dame
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vychladit. Pred poddvanim ozdobime ostruzinami.



