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Suroviny

- hladkd mouka 220 g

- maslo 150 g

. zloutek 2 ks

. citronova Stava z 1/2 citronu 1 ks
- strouhand kura z 1/2 citronu 1 ks
- bilkova hmota

. bilek 3 ks

- krupicovy cukr 90 g

. citronové kura 1 1zicka

- polohruba mouka 50 g

- solamyl 20 g

- ostruziny 150 g

- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

MOuku zpracujeme se zméklym maslem, zloutky, citronovou kirou a $tavou. Tésto dame do chladu
na hodinu odezet. Pak rozvalime na plat asi 4mm silny a ddme na pecici papir.

Bilky vyslehame s cukrem a citronovou kirou na pevny snih. lehce vmichdme mouku se solamylem,
nakonec ostruziny. Napln naneseme na okrej tésta a svineme do rolady.

Roladu na pecicim papire presuneme do formy na srnci hrbet. Peceme asi 50 na 160. Nechame
vychladnout a vyklopime. Pred podavanim posypeme mouckovym cukrem.
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