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Suroviny

- vejce 4 ks

- krupicovy cukr 200 g

- olej 100 ml

- studend voda 100 ml

- hladkd mouka 200 g

. prasek do peciva 1 balicek

- napln

- ostruzinova marmelada 100 g
- voda 300 ml

- ovocna Stava 200 ml

- vanilkovy pudink 1.5 balicek
- maslo 375 g

- ostruziny 200 g

- dohotoveni

- dortové Zelé 1 balicek

. ostruzinova marmelada 2 Izice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze zloutku a cukru vySlehejte pénu, po 1zicich zaslehejte olej a vodu, pak snih a nakonec mouku s
praskem do peciva. Tésto rozetreme na plech vymazany a vysypany. peceme pri 180 asi 35 minut.
Vodu, stavu, pudink smichdme, povarime 2 minuty a vychladly pudink vySlehame s maslem. Tésto
potreme marmeladou a krémem a ozdobime ostruzinami. Dame vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Povrch dortu pak potreme dortovym zelé ochucenym marmeladou. Nechame ztuhnout a nakrdjime.



