Boruvkové kolacky s drobenkou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- drozdi 30 g

- mouckovy cukr 80 g

- vlazné mléko 50 ml

- hladkd mouka 500 g

- maslo 120 g

- zloutek 2 ks

. sul 1 Spetka

- nastrouhana citronova kura 1 1zicka
- vanilkovy cukr 1 balicek

- smetana na Slehani 200 ml
- tuk na vymyzani formy 1 ks
- vejce na potreni 1 ks

- boravky 400 g

- drobenka

- maslo 30 g

- mouckovy cukr 30 g

- polohrubd mouka 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Z drozdi, 1zicky cukru, mléka a 2 1Zic mouky pripravime kvéasek, nechame vzejit. Maslo utreme se
zbyvajicim cukrem a zloutky do pény. pridame mouku, stl, kuru, vanilkovy cukr, smetanu a kvések.
Vypracujeme tésto a nechame hodinu kynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto propracujeme, nechame 20 minut kynout, rozdélime na 30 kuli¢ek, rozlozimena plechy a
nechame nakynout.

Z kulicek tvorime kolacky, okraj potfeme vejcem, stred naplnime bortivkami a drobenkou. Peceme
na 180 asi 15 minut.



