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Suroviny

- mléko 500 ml

- vejce 4 ks

. sul 1 $petka

- hladkd mouka 300 g

- olej na smazeni 1 ks

- napln

- mékky tvaroh 250 g

- mouckovy cukr 150 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- citronova Stava 1 1zice

- ostruziny 100 g

- maliny 100 g

- bortvky 100 g

- smetana na Slehani 100 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V mléce rozslehame vejce se Spetkou soli a po ¢astech za stalého Slehani pridavame mouku. Tésticko
nechame v chladu 30 minut odpoc¢inout. Na rozpalené panvi potrené olejem z néj postupné upeceme
slabé palacCinky.

Tvaroh smichdme s mouckovym i vanilkovym cukrem a ochutime citronovou $tavou. Pak pridame
oCiSténé ovoce a nakonec SlehaCku vyslehanou dotuha. VSe promichame.

Do kazdé palaCinky vlozime trochu naplné, kraje prehneme ke stredu a mésec svazeme provazkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




