Boruvkovy kolac s bezé
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- maslo 200 g

- vejce 4 ks

- nastrouhané citronova kira 1 1zicka
- mouckovy cukr 250 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- hladkd mouka 250 g

- prasek do peciva 0.5 balicek
- bortvky 300 g

- bezé

- bilek 3 ks

- krupicovy cukr 120 g

- citronova Stava 2 Izice

- solamyl 2 lZice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zméklé maslo utfeme se zloutky, citronovuo kirou, mouckovym i vanilkovym cukrem do pény. Lehce
do ni vmichdme snih uslehany z bilku apak prosatou mouuku s praskem do peciva.

Tésto rozetreme do pekacku vymyzaného tukem a vysypaného moukou. Na povrch rozdélime
boruvky a peCeme na 180 asi 30 minut.

Mezitim vyslehdme z bilka a krupicového cukru pevny snih, do kterého vmichame citronovou $tavu a
solamyl. Bilkovou hmotu rozetreme na zapeceny kola¢ a dopeceme pri 160 asi 20 minut.
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