Kulaty kolac s ostruzinami
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Suroviny

- vejce 3 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek
- krupicovy cukr 80 g

- polohruba mouka 100 g
- prasek do peciva 1 1zicka
- napln

- meloun kantalup 0.5 ks

- malinovy dZzem 100 g

- ostruziny 150 g

- dortové zelé 1 ks

- medunka na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky vymichdme s vanilkovym cukrem do pény, bilky vy$lehdme s krupicovym cukrem na pevny
snih. Obé hmoty spojime a vmichdme prosatou mouku s kypricim praskem.

Tésto rozetreme do vymazané a vysypané kolacové formy s pramérem 20 cm. Peceme pri 180 asi 40
minut. Korpus nechdme vychladnout a vyklopime.

Z melounu vykrajime tvoritkem kulicky. Kolac¢ potfeme dzemem, rozlozime na néj meloun, ostruziny
a prelijeme Zelé. Nechame ztuhnout.
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