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Suroviny

- vejce 5 ks

- krupicovy cukr 150 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- hladkd mouka 180 g

- olej 4 1zice

- napln

- smetana na Slehani 250 ml
- zakysana smetana 500 g

- mouckovy cukr 150 g

- maliny 300 g

- zelatina 20 g

- dohotoveni

- maliny na ozdobeni 100 g
- Cokoladové hobliny 50 g

- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

zloutky oddélime od bilki. Z bilkl a krupicového cukru vy$lehdme pevny snih. Zloutky vymichédme s
vanilkovym cukrem do pény. Obé hmoty spojime, priddme mouku a nakonec olej. Tésto naplnime do
formy s primérem 24 cm a peCeme na 160 asi 45 minut.

Korpus nechame vychladnout a poté rozkrojime na 3 dily. Smetanu vyslehame dotuha. Zakysanou
smetanu s mouc¢kovym cukrem také vyslehdme a piiddme $lehacku a maliny. Zelatinu nechdme ve
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100ml studené vody nabobtnat, pak ji zahrejeme, rozpustime a horkou vlijeme do pripravené naplné

a promichame.

Kdyz napln za¢né tuhnout, rozetreme tretinu na spodni dil korpusu. Zakryjeme druhym dilem a opét
potreme tretinou naplné. Navrch polozime treti korpus a cely dort potfeme zbylou naplni.

Moucnik ulozime do chladnicky, ztuhly zdobime malinami a Cokolddovymi hoblinami. Pred

podavanim poprasime mouckovym cukrem.



