Veproveé platky na salveji
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Suroviny

Porce: 6

- Veprova kyta 6 platek

- Pepr ¢erny mlety 1 1zicka
. Salvéj suSeny 1 17icka

. Sul 2 1zicka

. Maslo 2 lzice

- Voda 1 hrnek

- Hovézi bujon 2 kostka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6
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Postup:

V misce smichdme su$enou $alvéj, stl, mlety ¢erny pepr a touto smési potfeme z obou stran veprové
kotlety. Ve velké panvi rozpustime maslo a kotlety na ném osmazime - cca 5 minut z kazdé strany
dohnéda. Mezitim si v kastrulku dame varit vodu, do které ddme rozpustit 2 kostky bujénu a
michdme do rozpusténi. Prilijeme k osmazenym kotletdm, zakryjeme a na mirném ohni podusime cca
45 minut.

Podavame s opecenym bramborem a zeleninou.



