Kolacky s pudinkem a broskvi
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- Listové tésto 500 g

- Hladka mouka 20 g

- vejce 1 ks

- Mléko 300 ml

- Krupicovy cukr 50 g

- Vanilkovy pudink 1 ks
. Zlotky 2 ks

- Broskve 300 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:
Tésto rozvalime na plat asi na 3mm vysoky a rozkrajime na 16 ¢tvercu..Z mléka cukru a pudinku

uvarime husty krém,nechame uplné vychladnout a zaslehdme zloudky..Krém rozdélime na ¢tverce a
pokladem broskvemi...Ruzky potrebe zloudky a zahneme do vrchu.PeCeme pri 180°C asi 25 minut

Poznamka:

Rychlé a dobré
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