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Suroviny

Porce: 6

- Vejce 4 ks

- Krupicovy cukr 250 g

- Olej 150 g

- Voda 250 ml

- Polohruba mouka 250 g
- Kakao 60 g

- Prasek do peciva 0.5 ks

- Tuk a polohrub4 mouka na formu 100 ks
- Mléko 250 ml

- 1zice solamylu 4 ks

- Maslo 250 g

- Mouckovy cukr 200 g

- Merunky 200 g

. Cokoladové poleva 100 g
- Maslo na polevu 100 g

- Liskové orisky 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zloutky s polovinou cukru vy$lehdme do pény,priddme olej,vodu,kakao a u$lehany snih z bilki a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

cukru..Priddme mouku smichanou s praskem do peciva..Tésto nalijeme do vymazané formy a peceme
na 160°C asi 40 minut.Maslo usSlehame s cukrem..Vytvorime si z mléka a solamylu kasi a smichame s
méslem a cukrem..Korpus po vychladnut{ rozkrojime..Cést krému odloZime...Zbylim krémem
potreme spodni ¢ast korpusu,poklademe merunkami nakrajenymi na mésicky a potreme
krémem.Pfiklopime horni ¢4sti korpusu a ddme do lednice.Cokolddovou polevu si rozpustime ve
vodni 1azni spole¢né s maslem a polijeme ji korpus,spodni cast obalime v nasekanych
oriskach...Nakrajime na rezy a zdobime zbylim krémem a merunkami..



